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郑州三全食品股份有限公司 

关于本次非公开发行股票募集资金运用可行性研究报告 
 

本公司及董事会全体成员保证公告内容真实、准确和完整，并对公告中的虚假记载、

误导性陈述或者重大遗漏承担责任。 

 

公司本次非公开发行股票拟募集资金金额不超过50,638.33万元，发行数量不

超过2,000万股（含2,000万股），不低于500万股（含500万股）。具体发行数量

由股东大会授权董事会根据实际认购情况与保荐机构（主承销商）协商确定。本

次非公开发行募集资金在扣除发行费用后将全部用于三全食品综合基地（二期）

建设工程项目，具体情况如下： 

项目名称 
投资总额 

（万元） 
项目核准情况 环评备案情况 

三全食品综合基地 

（二期）建设工程项目 
50,638.33 郑发改投资（2011）96 号 郑环建表（2011）24 号 

本次发行募集资金到位后，如实际募集资金净额少于该项目投资总额，募集

资金不足部分由公司自筹资金解决。 

本次发行募集资金到位前，公司可根据市场情况用自筹资金对募集资金项目

进行先期投入，并在募集资金到位后予以置换。 

本次募集资金投资项目的具体情况如下： 

 

一、项目概况 

（一）项目简介 

三全食品综合基地（二期）建设工程项目建设期为 2 年，设计产能 15 万吨/

年，其中速冻水饺 8.56 万吨/年、速冻汤圆 6.44 万吨/年。项目建成后将提高公司

速冻米面食品的产量和市场占有率，巩固公司在速冻米面食品领域的领先地位，

为公司的可持续发展打下坚实的基础。 

 

（二）项目投资规模 

本项目新建速冻水饺生产车间、速冻汤圆生产车间及辅助生产工程，投资总
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额 50,638.33 万元，其中建设投资 40,031.14 万元，流动资金 10,607.19 万元。 

 

二、项目实施的必要性 

随着近几年公司业务的快速发展，公司现有的产能无法满足市场的需求，厂

房和生产设备的缺乏在一定程度上制约了公司的发展。本次募集资金投资项目将

扩大速冻水饺和速冻汤圆生产能力，提高产量，增强公司市场竞争力。 

 

（一）提高产能，满足不断增长的市场需求 

经过多年的发展，公司的高品质产品得到了客户的广泛认可，公司在速冻米

面食品领域积累了丰富的客户资源，并与相关客户保持了长期稳定的合作关系，

公司业务迅速发展。同时随着我国经济的快速发展、居民收入水平和城市化率的

不断提高及其导致的居民日常消费习惯的改变，下游市场对速冻米面食品的需求

旺盛。目前公司生产速冻米面食品的厂房与设备无法满足市场的巨大需求。因此，

公司迫切需要扩大速冻米面食品的产能。 

 

（二）减少外协加工，保障产品及时供应 

目前，受生产速冻米面食品的厂房与设备的限制，为了满足市场需求，公司

与部分企业建立了外协加工关系（委托其进行加工生产），但外协加工企业无法

确保公司产品供应的及时性。本项目实施后，公司将减少外协加工，进一步保障

产品供应的及时性，提高公司产品的市场份额。 

 

（三）响应国家产业政策，推进速冻食品产业升级，加快技术创新 

《中国食物与营养发展纲要》（2001-2010 年）中明确提出：“优先支持对主

食的加工，加快居民主要制成品食物的发展步伐，重点发展符合营养科学要求的

方便食品，速冻食品„„优先支持大宗农产品深度开发与加工利用，逐步提高农

产品加工转化程度” 。《食品工业“十一五”发展规划纲要》中明确指出：“„„

培育和壮大食品工业龙头企业，推动产业结构升级„„”。 

公司作为国内速冻米面食品的领导企业，有责任、有能力带动国内速冻米面

食品产业链的升级。本次募集资金投资项目的实施将加快公司的产业升级及技术

创新，这将给全国的速冻米面食品企业以示范作用，带动我国速冻米面食品行业
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的整体产业链升级，加快行业技术创新。 

 

三、项目实施的可行性 

（一）市场前景 

本项目主要产品为速冻水饺和速冻汤圆。速冻食品特别是速冻米面食品目前

已成为国内发展最快的食品加工业之一。在速冻米面食品中，速冻水饺和速冻汤

圆拥有较高的比重。 

在全球速冻食品当中，速冻米面食品为第一消费大类，占所有速冻食品总消

费量近 40%，而这一比重，在中国目前只有约 10%。随着我国经济的快速发展、

居民收入水平和城市化率的不断提高及其导致的居民日常消费习惯的改变，速冻

食品将由家庭购买原材料制作发展为工业化、规模化生产，市场发展空间巨大。 

因此，本项目产能释放后能迅速被市场消化，市场前景良好。 

 

（二）项目实施效益分析 

本项目建设期为 2 年，计划投产后第 1 年达产 80%，第 2 年达产 100%。项

目达产当年，预计实现年销售收入 145,496 万元、利润总额 13,959 万元、净利润

10,469 万元，所得税后项目投资财务内部收益率为 22.53%，所得税后项目投资

回收期为 6.12 年（含建设期 2 年）。本项目实施后，将产生良好的经济效益。 

 

四、项目实施方案 

（一）项目建设规模和产品方案 

本项目建成达产后每年新增产能 15 万吨，其中速冻水饺 8.56 万吨、速冻汤

圆 6.44 万吨，具体产品方案如下： 

序号 产品方案 日生产能力（吨） 年生产天数 生产线数量 年产量（万吨） 

1 速冻水饺 400.00 214 5 8.56 

2 速冻汤圆 300.94 214 5 6.44 

 合 计 700.94   15.00 

 

（二）项目用地及建筑工程 

1、项目用地 

本项目用地具体情况如下： 
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土地使用权证 郑国用（2007）第 0081 号 

使用权面积 130,127.9 M
2
 

土地用途 工业 

土地位置 郑州市惠济区开元路与天河路交汇处 

使用年限 50 年 

取得方式 出让 
 

注：本项目与综合基地（一期）建设工程项目共用一块土地，本项目拟分摊土地使用面积约

为 30,921.65M
2。 

 

2、建筑工程 

本项目将新建厂房面积 38,881.98 M2，具体分布如下： 

类别 建筑物名称 建筑面积（M
2） 

主要生产工程 
水饺生产车间 11,608.19 

汤圆生产车间 11,608.19 

辅助生产工程 
冷库车间 12,915.80 

原料预处理车间 2,749.80 

合 计 38,881.98 

 

（三）生产设备购置及配套设施 

1、速冻水饺的生产设备购置及配套设施情况如下： 

序号 设备名称 单位 数量 单价（万元） 总价（万元） 

1 全自动饺子机 台 60 45.00  2,700.00  

2 制冷机 台 5 200.00  1,000.00  

3 双螺旋隧道 台 5 150.00  750.00  

4 全自动输送分捡系统 套 1 500.00  500.00  

5 中央空调系统 套 1 250.00  250.00  

6 附属配套设备设施 套 1 150.00  150.00  

7 枕式包装机 台 3 50.00  150.00  

8 自动真空双轴双速搅拌机 套 14 10.00  140.00  

9 自动连续压面机 台 4 35.00  140.00  

10 全自动立式包装机 台 3 45.00  135.00  

11 空气净化系统 套 1 125.00  125.00  

12 全自动多头称 台 3 40.00  120.00  

13 自动洗菜机 套 2 40.00  80.00  

14 真空和面机 台 6 10.00  60.00  



5 

序号 设备名称 单位 数量 单价（万元） 总价（万元） 

15 自动输送机 台 5 12.00  60.00  

16 和面水系统 套 1 40.00  40.00  

17 斩拌机 台 4 9.00  36.00  

18 压缩气系统 套 3 10.00  30.00  

19 全自动金属探测仪 台 5 6.00  30.00  

20 风淋设备 台 2 10.00  20.00  

21 自动筛粉输送机 台 6 2.85  17.10  

22 电炒锅 台 5 3.10  15.50  

23 冻肉切块机 台 2 6.50  13.00  

24 离心机 台 4 3.00  12.00  

25 绞肉机 台 2 6.00  12.00  

26 夹层锅 台 4 2.80  11.20  

27 次氯酸钠发生器 台 1 10.00  10.00  

28 多用切菜机 台 5 2.00  10.00  

29 切丁机 台 5 2.00  10.00  

30 工业洗衣机 台 1 2.00  2.00  

  合 计   164   6,628.80  

 

2、速冻汤圆的生产设备购置及配套设施情况如下： 

序号 设备名称 单位 数量 单价（万元） 总价（万元） 

1 全自动高效汤圆机 台 100 35  3,500  

2 制冷机 套 6 200  1,200  

3 双螺旋隧道 台 5 150  750  

4 自动和面机 台 50 11  550  

5 全自动输送分捡系统 套 1 500  500  

6 中央空调系统 套 1 250  250  

7 枕式包装机 台 4 50  200  

8 全自动立式包装机 台 4 45  180  

9 全自动多头称 台 4 40  160  

10 附属配套设备设施 套 1 150  150  

11 平板网带 台 2 70  140  

12 空气净化系统 套 1 125  125  

13 绞肉机 台 25 4  100  

14 全自动珍珠汤圆机 台 15 6  90  

15 砂糖粉碎机 台 5 15  75  

16 花生脱皮机 台 5 12  60  

17 自动输送机 条 5 12  60  
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序号 设备名称 单位 数量 单价（万元） 总价（万元） 

18 压缩气系统 套 4 10  40  

19 和面水系统 套 1 40  40  

20 风淋设备 台 3 10  30  

21 全自动金属探测仪 台 5 6  30  

22 胶体磨 台 6 4  24  

23 次氯酸钠发生器 台 2 10  20  

  合 计   255  8,274 

 

3、冷库物流设备及生产配套设备情况如下： 

序号 设备名称 单位 数量 单价（万元） 总价（万元） 

1 全自动冷库物流设备 套 1 4,000  4,000  

2 制冷系统 套 1 1,000  1,000  

3 货架 套 1 1,000  1,000  

4 电力配套设备 套 1 800  800  

5 冷库物流配套设备 套 1 800  800  

6 托盘 套 1 500  500  

7 冷库门 套 1 500  500  

8 污水处理设备 套 1 350  350  

  合 计   8  8,950 

 

（四）生产方法和工艺流程 

本次募集资金投资项目的主要产品为速冻水饺和速冻汤圆。 

1、速冻水饺的生产流程图 

菜预处理

肉预处理

配制调味料

制 馅

制 皮和 面

包 制 急 冻 内包装 金属探测 外包装
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2、速冻汤圆的生产流程图 

急 冻

和 面

包 制 急 冻 内包装 金属探测 外包装

制 芯备 料

 

（五）环境保护 

公司严格贯彻执行《中华人民共和国环境保护法》的有关规定。本项目已取

得郑州市环境保护局出具的《项目环境影响报告表的批复》（郑环建表（2011）

24 号）。 

1、废气 

建设项目使用的天然气锅炉属于清洁能源，产生少量的废气，SO2、NOX、

烟尘排放浓度远远小于《锅炉大气污染物排放标准》（GB13271-2001）Ⅱ时段

标准中SO2、NOX、烟尘最高允许排放浓度，对周围大气环境无影响。 

2、废水 

本项目废水总排放量为1,760吨/日，主要来自加工车间的食品原料清洗废水。

根据废水特点及处理出水要求，建设污水站1座，处理污水量2,000吨/日。处理后

的废水达到国家排放标准，对环境无影响。 

3、固体废物 

建设项目固体废物主要是废菜渣、废动植物油及厂内污水处理站处理后的污

泥和生活垃圾，均由当地环卫部门清运处理，上述固体废物经处理后对周围环境

无影响。 

4、噪声 

本项目使用的冷机组、风机、空压机等设备会产生一定强度的噪声，公司采

取了相应的降噪、隔音措施，达到国家标准，对附近居民无不良影响。 

5、绿化 

绿化是环境保护中的一个重要方面。厂区拟栽种一定量树木、花卉和草坪，

绿化厂区、美化厂区、净化空气、阻止噪音传播、调节温度，改善厂区小气候。 

 

因此，本项目的各项环境指标均符合国家有关环境保护标准。 
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五、项目建设进度 

本项目建设期为2年，具体实施进度安排如下： 

项目 
第一年 第二年 

1 2 3 4 1 2 3 4 

初步设计 √               

施工图设计   √             

施工招标   √             

土建施工     √ √        

设备购置       √ √ √ √ √ 

设备安装         √ √ √ √ 

人员培训           √ √ √ 

试生产             √ √ 

正式投产               √ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

郑州三全食品股份有限公司董事会 

2011 年 3 月 9 日 


